
Kleiner Stein der Weisen 
3-Gang Surprise Menu

zum verkosten, teilen, geniessen

small philosopher‘s stone 
3-course menu surprise

to taste, share, enjoy

69.-/Person
ab 2 Personen nur ganze Tische
from 2 people only whole tables

Der Stein der Weisen 
5- Gang Surprise Menu

zum verkosten, teilen, geniessen

the philosopher‘s stone 
5-course menu surprise

to taste, share, enjoy

79.-/Person
ab 2 Personen nur ganze Tische
from 2 people only whole tables

Opus Magnum 
5-Gang Surprise Menu 

inkl. Getränkebegleitung
zum verkosten, teilen, geniessen

Opus Magnum
5-course menu surprise

incl. drink pairing
to taste, share, enjoy

119.-/Person
ab 2 Personen nur ganze Tische
from 2 people only whole tables

wifi: Paracelsus

geerntet / harvested

Gemüserolle, vegetable roll	 15.-	
Tomaten-Kurkuma-Sauce			 
Tomato-turmeric sauce

	

Sprossensalat, sproutsalad	 15.-  	
Apfel-Basilikum-Dressing			 
Apple basil dressing				  
	

Kürbis-Salat, pumpkin-salad	 17.-	
Rucola, Ziegenkäse, Walnuss, Szechuanpfeffer		
Rocket, goatcheese, walnut , szechuan pepper	
	

gesiedet / boiled

Pastinakensuppe, parsnip soup	 15.-	
Süsskartoffel, Liebstöckel				  
Sweet potato, lovage			 
	

gebacken / baked

Randen-Lavendelbrot, 		  9.-	
beetroot, lavender bread			 
Tomaten-Basilikum-Dip				  
Tomato basil dip		

frittiert / deep fried

Kartoffelstäbchen, potato sticks	 9.-	
Schwarzer Knoblauch-Mayo				  
Black garlic mayonnaise		

Gemüse-Puffer, 			   12.-	
vegetable fritters				  
Kräuter, Frühlingszwiebeln, Apfel-Kokos-Dip 		
Herbs, spring onions, apple coconut dip	
	

			 

Falafel					    12.- 	
Auberginen-Tomaten-Limettensauce 			
Eggplant tomato lime sauce			 

	

fermentiert / fermented

Alchemist-Kimchi			   9.-	
Kohl, Gemüse, Sprossen, Chili			 
Cabbage, seasonal vegetables, sprouts, chili

geschmort / braised

Alchemist-Curry			   16.-	
Ananas, Kokosnuss					  
Pineapple, coconut

		

Alchemist-Tajine 			   16.-	
Tomaten, Aprikose 					  
Kürbis, tomatoes, apricot		

gedämpft / steamed

Reis					     5.-

püriert / mashed

Kartoffelpüree, mashed potatoes	9.-	
Erbsenespuma, Muskatnuss				  
Pea espuma, nutmeg

sautiert / sautéed

Eierspätzli, egg spaetzli		  15.- 	
Kräuterpesto					   
Herbal pesto	

			 

Saisonpilze, mushrooms		  15.-	
Sprossen, Pilzessenz				  
Sprouts, mushroom essence

blanchiert / blanched

Saisongemüse, seasonal veggies	 15.-

pochiert / poached

Kräuter-Ei, herbal egg		  15.-	
Trüffel-Griess				  

Truffle-semolina		

grilliert / grilled

Marinierter Tofu			   15.-	
Teriyaki-Sauce	

				  

Poulet Lollis (2 Stk.), chicken	 12.-	
Chili-ingwer

					   

Rehschnitzel, venison		  19.-	
Holunder, Preiselbeere Sauce			 
Elderberry, cranberry sauce	

			 

Diamant Steak, beef		  19.-	
Rotwein, Orangensauce				  
Red wine, orange sauce	

		

Entenbrust, duckbreast		  19.-	
Kumquat-Cili				  
	

Schweinebauch, pork belly	 19.-	
Hoisin Sauce				  

gesüsst / sweetened

Dopamin				    18.-	
Blondie, Mandolkiri Pfeffer, Schokolade, Chai-Espuma	
Blondie, Mandolkiri pepper, chocolate, chai espuma

	

Ascorbin				    18.-	
Zucchetti-Zitronencake, Mandarinenespuma, 	
Früchteeis					   
Zucchini-lemon cake, mandarin espuma, 		
fruit ice cream				  

Vegane Glace, vegan icecream	 5.-	
3 kleine Kugeln Glace				  
3 small scoops ice cream

Preise verstehen sich in CHF und inkl. MwSt.

Für Auskunft zu Allergien und Unverträglichkeiten, gibt Ihnen unser Servicepersonal gerne Auskunft

Deklaration: Poulet, Rind, Schwein aus der Schweiz, Lachs aus Norwegen, Ente aus Frankreich


